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1. CHARAKTERYSTYKA

1.1 Przeznaczenie
Podstawa pod piec do pizzy przeznaczona jest do profesjonalnego uzytku w zaktadach
zbiorowego zywienia. Podstawa wyposazona jest w potke na akcesoria kuchenne. Podstawa
pod piec do pizzy dedykowana jest pod piece do pizzy z serii 000.PEP-1 SE, 000.PEP-2 SE,
000.PEP-1 SM, 000.PEP-2 SM.

1.2 Opis
Podstawa pod piec do pizzy zbudowana jest z wysokogatunkowych blach nierdzewnych.
Konstrukcja wsparta jest na czterech regulowanych nogach.

1.3 Dane techniczne

Dane techniczne 000.T-PEP
Szerokos¢ [mm] 1000
Gtebokos¢ [mm] 800
Wysokosé [mm)] 960
Podstawa dedykowana pod piec 000.PK-4, 000.PK-6, 000.PK-10
Masa [kg] 18
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rys 1.  Wymiary podstawy pod piec 000.T-PEP




